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REGULAMIN PROJEKTU I REKRUTACII
,Gastrostart - mistrzowie smaku”

Projekt nr FESW.08.04-1Z.00-0049/24 realizowany w ramach
programu regionalnego Fundusze Europejskie dla Swietokrzyskiego 2021-2027,

Dzialanie 08.04 Wsparcie na rzecz szkolnictwa podstawowego i sredniego (z wytgczeniem infrastruktury)
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§1

Postanowienia ogolne

Regulamin okresla zasady uczestnictwa w projekcie pt. , Gastrostart - mistrzowie smaku” - projekt
nr FESW.08.04-12.00-0049/24 realizowany w ramach programu regionalnego Fundusze Europejskie dla
Swietokrzyskiego 2021-2027, Dziatanie 08.04 Wsparcie na rzecz szkolnictwa podstawowego i $redniego
(z wytaczeniem infrastruktury).
Realizatorem projektu jest Zespdt Szkot Gastronomicznych i Hotelarskich im. KEN w Sandomierzu.
Biuro projektu miesci sie w Zespole Szkdt Gastronomicznych i Hotelarskich im. KEN w Sandomierzu.
Projekt wspoffinansowany jest przez Unie Europejskg ze Srodkow EFS+.
Okres realizacji projektu: 01.09.2025 — 31.08.2027 r.
Obszar realizacji:

* miasto Sandomierz, powiat sandomierski, wojewddztwo $wietokrzyskie.
W ramach projektu wsparciem zostanie objetych 40 osob.

§2
Zakres wsparcia

Udziat w projekcie jest catkowicie bezptatny i wspéifinansowany przez Unie Europejskg w ramach EFS+.
Wsparcie w ramach projektu obejmuje:
2.1. Zajecia dla ucznidw rozwijajace kompetencje zawodowe:
» Doradztwo zawodowe grupowe
Doradztwo zawodowe indywidualne
Smaki Swiata
Smaki polskie

= Wege smaki
= Cztery pory stodkosci

= Cztery pory gotowania
= Cztery pory przetwordw
= Aranzacja stotu
= Florystyka
= Savoir vivre
= Pierwsza pomoc
= Zajecia przygotowujgce do egzaminu zawodowego
2.2. Zajecia dla ucznidéw rozwijajace kompetencje kluczowe:
= Jezyk polski

» Matematyka
= Warsztaty z zakresu ksztattowania postaw antydyskryminacyinych

2.3. Szkolenia zawodowe dla uczniéw (zlecone):

= PBarista

= Carving
2.4. Wyjazdy edukacyjne dla uczniow:
Warsztaty cukiernicze — ciasta, ciastka, ciasteczka
Warsztaty: produkcja seréw sandomierskich
Warsztaty: produkcja kréwek opatowskich
Warsztaty: cukiernicze - desery
2.5. Staze uczniowskie:

= Stazem uczniowskim zostanie objetych 20 uczniéw (14 kobiet, 6 mezczyzn)
2.6. Szkolenie zawodowe dla nauczycieli:
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= 6 Monoporcji w 1 dziert — Szkolenie Cukiernicze z Igorem Zaritskim
2.7. Szkolenie zawodowe dla nauczycieli realizowane w trakcie wyjazdéw szkoleniowo-
doskonalacych:
I wyjazd - warsztaty kuchni Swietokrzyskiej lub mazowieckiej
IT wyjazd - warsztaty kuchni wschodniej
III wyjazd - warsztaty kuchni géralskiej lub roztocza
VI wyjazd - Zwiedzanie hotelu 4/5* od kuchni — czego nie widzi go$¢ hotelowy

§3

Kryteria uczestnictwa w projekcie

Projekt skierowany jest do 40 osob:

- 32 ucznidw Szkoty Branzowej I stopnia w Zespole Szkdt Gastronomicznych i Hotelarskich im. KEN
w Sandomierzu (w tym: 22 kobiet, 10 mezczyzn),

- 8 nauczycieli zatrudnionych w Zespole Szk6t Gastronomicznych i Hotelarskich im. KEN w Sandomierzu
(w tym: 6 kobiet, 2 mezczyzn).

Kryterium formalne dla uczniéw:

- uczen Szkoty Branzowej I stopnia w Zespole Szkdt Gastronomicznych i Hotelarskich im. KEN
w Sandomierzu,

- poprawne wypetnienie dokumentéw rekrutacyjnych: formularz zgtoszeniowy, pisemna zgoda rodzicéw
/ opiekunéw prawnych (jezeli wymagana), orzeczenie/opinia o specjalnych potrzebach edukacyjnych
(jezeli dotyczy).

Kryterium dodatkowe dla uczniow:

- niepetnosprawnos$¢ ucznia (5 pkt),

- niepetnosprawnos¢ rodzenstwa ucznia (3 pkt),

- niepetnosprawnos¢ jednego z rodzicéw ucznia (2 pkt),

- niepetnosprawnos¢ obojga rodzicdw ucznia (4 pkt),

- wielodzietno$¢ rodziny ucznia (rodzina wychowujgca troje i wiecej dzieci) (2 pkt),

- samotne wychowywanie ucznia w rodzinie (2 pkt),

- objecie ucznia pieczg zastepczg (2 pkt),

- rodzenstwo ucznia uczeszczajgce do ZSGiH w Sandomierzu (1 pkt),

Kryterium formalne dla nauczycieli:

- zatrudnienie w Zespole Szkét Gastronomicznych i Hotelarskich im. KEN w Sandomierzu na stanowisku
nauczyciela,

- poprawne wypetnienie dokumentdw rekrutacyjnych.

Kryterium dodatkowe dla nauczycieli:

- niepetnosprawno$¢ nauczyciela (5 pkt),

Warunkiem uczestnictwa w projekcie jest:

- zapoznanie sie z niniejszym Regulaminem oraz potwierdzenie spetniania kryteriow formalnych

uczestnika poprzez wypetnienie i ztozenie Formularza zgtoszeniowego (dokumenty dostepne sa

w sekretariacie Zespotu Szkét Gastronomicznych i Hotelarskich im. KEN w Sandomierzu oraz na stronie

internetowej Zespotu Szkét Gastronomicznych i Hotelarskich im. KEN w Sandomierzu

http://www.zsgih.sandomierz.pl/);

- pozytywne zakwalifikowanie przez Komisje Rekrutacyjna.

Realizator zastrzega sobie prawo do wgladu do nastepujgcych dokumentow:

» legitymacji szkolnej lub
= dowodu osobistego
celem weryfikacji danych personalnych i teleadresowych podanych przez uczestnika.

§4

Zasady kwalifikacji uczestnikow

Kwalifikacja uczestnikéw dokonywana jest przez Komisje Rekrutacyjna.

Rekrutacja ucznidw odbywa sie na podstawie ztozonego Formularza zgtoszeniowego do momentu
pozytywnego zakwalifikowania 32 osob.

Rekrutacja nauczycieli odbywa sie na podstawie ztozonego Formularza zgloszeniowego oraz
rekomendacji dyrekcji z uwzglednieniem sprawowanych funkcji, specjalizacji, potrzeb w zakresie
poszerzania kwalifikacji i planowanych kierunkdw rozwoju placéwki biorgcej udziat w projekcie.


http://www.zsgih.sandomierz.pl/
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Komisja rekrutacyjna dokonuje kwalifikacji uczniéw biorgc pod uwage:

= kompletnos¢ i poprawnosc¢ formalng dokumentéw,

= zatozone wskazniki,

= posiadanie opinii / orzeczenia o ksztatceniu specjalnym,

= posiadanie orzeczenia o niepetnosprawnosci,

= kolejnos¢ zgtoszen.
W przypadku gdy liczba chetnych ucznidow i nauczycieli, spetniajgcych kryteria formalne, o ktorych
mowa w § 3 przewyzszy liczbe 32 miejsc — w przypadku uczniéw i 8 miejsc — w przypadku nauczycieli,
utworzone zostang listy rezerwowe.
Listy rezerwowe bedg tworzone wg kolejnosci zgtoszen (data wptywu na Formularzu zgtoszeniowym).
Osoby z list rezerwowych bedg kwalifikowane w przypadku rezygnacji 0sob z list podstawowych.
Podstawg kwalifikowania osob z list rezerwowych bedzie ten sam status (przyktad: w przypadku
rezygnacji ucznia pici zenskiej, na jego miejsce przyjety zostanie pierwszy na liscie uczen tej samej
pici).
Osoby z list rezerwowych otrzymajg wsparcie niewykorzystane przez osobe, ktorg zastapity.

§5

Organizacja ustug

Uczestnictwo w Projekcie jest bezptatne.

Zajecia dla ucznidow realizowane sg w Zespole Szkét Gastronomicznych i Hotelarskich im. KEN
w Sandomierzu.

Zajecia dla uczniéw odbywajq sie zgodnie z harmonogramem projektu.

W przypadku szkolen dla nauczycieli zajecia odbedg sie w szkole lub w miejscu wyznaczonym przez
wykonawce, ktory zostanie wybrany przez Realizatora projektu.

W przypadku nieobecnosci na zajeciach grupowych uczestnik zobowigzuje sie do samodzielnego
odrobienia opuszczonych zajec lub jesli bedzie to mozliwe z inng grupa.

W przypadku braku mozliwosci przybycia na zajeciach indywidualne (np. z powodu choroby) uczestnik
zobowigzany jest do powiadomienia szkoty lub trenera prowadzgcego zajecia oraz przedstawienia
usprawiedliwienia w pdzniejszym terminie. W takim przypadku zostanie zaplanowany nowy termin zaje¢
indywidualnych.

Usprawiedliwienie opuszczonych zaje¢ nastepuje poprzez pisemne wyjasnienie i (jesli dotyczy) dokument
potwierdzajacy wystagpienie okreslonych okolicznosci.

Staze zawodowe — przewidziane sg dla 20 wybranych uczestnikdw projektu (w tym: 14 kobiet, 6
mezczyzn). Uczestnicy zakwalifikowani zostang na staz na podstawie wynikdéw uzyskanych podczas
udziatu w projekcie oraz wskazan ze strony pracownika merytorycznego Zespotu Szkét Gastronomicznych
i Hotelarskich im. KEN w Sandomierzu. Kazdy uczen odbedzie 150 h pfatnego stazu u pracodawcow,
ktorzy wspotpracujg z Zespotem Szkot Gastronomicznych i Hotelarskich im. KEN w Sandomierzu.
Szczegoty udziatu w stazach reguluje umowa stazowa.

§6

Zasady monitoringu uczestnikow

Uczestnicy zobowigzani sg do kazdorazowego potwierdzania swojej obecnosci na zajeciach.
Potwierdzenie obecnosci nastepuje poprzez ztozenie podpisu na listach obecnosci oraz odpowiednich
formularzach.

Uczestnicy zobowigzani sg do wypetniania ankiet monitorujgcych w trakcie uczestnictwa w projekcie oraz
po jego zakonczeniu.

Uczniowie i nauczyciele biorgcy udziat w projekcie zobowigzani s do informowania Realizatora
o ewentualnych zmianach informacji przekazanych w Formularzu zgtoszeniowym.

Informacje o ktorych mowa w punktach 1-3 bedg wykorzystywane do wywigzania sie Realizatora
z obowigzkow sprawozdawczych z realizacji projektu wobec instytucji udzielajgcej dotaciji.

§7

Obowiazki uczestnikow

Przestrzeganie niniejszego Regulaminu.
Obecno$¢ i aktywne uczestnictwo w zajeciach.
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Przygotowywanie sie do zaje¢ zgodnie z poleceniami trenerdw.
Poddawanie sie monitoringowi zgodnie z zasadami, o ktérych mowa w § 6.

§8

Zasady rezygnacji z uczestnictwa w projekcie

Rezygnacja z udziatlu w projekcie mozliwa jest tylko w uzasadnionych przypadkach i nastepuje poprzez
ztozenie pisemnego o$wiadczenia.

Uzasadnione przypadki, o ktérych mowa w pkt. 1 niniejszego paragrafu mogg wynika¢ z przyczyn natury
zdrowotnej lub dziatania sity wyzszej i z zasady nie moga by¢ znane przez uczestnika w momencie
rozpoczecia udziatu w projekcie.

Organizator zastrzega sobie prawo do skreslenia uczestnika z listy uczestnikow w przypadku naruszenia
przez niego niniejszego regulaminu oraz zasad wspotzycia spotecznego, w szczegdlnosci w przypadku
naruszenia nietykalnosci cielesnej innego stuchacza, trenera lub pracownika biura projektuy,
udowodnionego aktu kradziezy lub szczegélnego wandalizmu.

W przypadku rezygnacji lub skreSlenia uczestnika z listy osob zakwalifikowanych do projektu, jego
miejsce zajmie pierwsza osoba z listy rezerwowej zgodnie z zasadami zawartymi w § 4.

§9

Postanowienia koncowe

Sprawy nieuregulowane niniejszym Regulaminem rozstrzygane sg przez Zespo6t Szkdt Gastronomicznych
i Hotelarskich im. KEN w Sandomierzu.

Ostateczna interpretacja Regulaminu Projektu i Rekrutacji nalezy do Zespét Szkdt Gastronomicznych
i Hotelarskich im. KEN w Sandomierzu, w oparciu o zapisy projektu i wytyczne dla instytucji bioracych
udziat we wdrazaniu programu regionalnego Fundusze Europejskie dla Swietokrzyskiego 2021-2027.
Regulamin wchodzi w zycie w dniu 01.09.2025 r.



